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Boeeebe
Oic gegenmwartig febe einreiffende
Berfalfhungen und Brauerepen, bes
fonders auslandifher Weine, bewos
gen midh sur Herausgabe dicfes Traks
tats s wm den Weinfdufer und Weins
trinfer aufmerfjam auf gefhmierte,
und feiner Gefundheit nadtbeilige
Weine ju machen. Denn gleid) bey der
erften Quftans, bey Eatfiebung des
Weing, geben {dhon allerlep BVermis
{hungen bey den Weinbauer {felbf
vor, bernach fangen die damit Pana
% 2




velnde, und AusicdhenPer erft nod) an,
Hinreidende Vergeltung wiirde e8
fon_ fitr mich fevn, wenn idh diefer
niedrigen Gewinnfudit nur einigers
mafien das el perriicft Hatte. Denn
fie gang ausgurotten , wiirde fiir mich
¢in pergebliches Wageftic fepn, fo
fange Snfereffe und Speculationen ,
noch bey Menfdhen eriftiven.

Der BVerfaffer.




8. I

Kheinweit

£

&Sﬁ ofnficeitig der befte, uad ver BVater aller
deutfdhenWeine, Die porsfiglichfeSattung davon
wad(E bep Hodheim, einen Stidtden auf dent
vedten Nheinufer, eine fleine Stunde PMaing ae=
genitber. Die {ogenannte Blume, tith fuy dens
jenigen gebalten , dev pen DohmEapitel von
SRaing gebdre, und auf einer nidht allzugrofen
Girecfe 2anded , hauptfadlihy bep Dder RKirdhe
Perun evgeugt wird. Bon diefem edlen Getrant
Beformmen Leute , die nidyt immediate mit die=
fen Herven ju thun haben , felten einen adpten
Zroofen ju frinfen % reif, daf man in
Hodheim oy Gulden fite die Bouteille bes
30bIt, und podh Feinen von diefen adten Dohms
Fapitel{den Weinen pefommen Hat,  Daber
wunderts mid aufferordentlich, daf man in fo
vielen. Staden Deutflonds grofje’ Borrdthe
savon, in denen herefdaftlidhen und RNathstels
fecn von dicfem Weine licgen Hoben will, Wie
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viel gebt erft nady Holland, England und ans
pern Provingen, alles unter den SNabmen Hodye
Beimer, Die Mifhungen und KinfFelepen mife
fen daber aud vieled bewivfent. Der addfifol-
gende im Range, und der von mandem Lies
baber nod) beffer al3 Hodbeimer gehalten wird,
ift der fogenannte Johannisberger , der auf eis
nen der Probiten ju Fuld gehdrvigen Berge
wdd ', wo die Bouteille ddhter, anf der Stelle
mit drep Gulden begablt wird. Alsdenn Fomme
der Ridesheimer , der bep Ridesheim einen
Stdadtden im Rbeingan, auf den nabe bey der
Stadt herum liegenden Bergen und Anbdhen
gejogen wird. Auf diefen folgt der Nierfieiner,
Parfebrunner, Laubenheimer, Asmanshdufer
und dergleichen mebrere am NRbein Herunter
wad)fende Weine, Ale diefe Weine find mehr
oder weniger , ibrer Lage und BVoden nad, fet-
ter ober magerer, wie nadh fie rein gehalten
und feine Suthaten ober Bermifdungen quge
guftehen haben,

§ 2.
Pfalser-Wein.

Wadf worginglid am linfen Rbeinufer ,
in dene Ehurfirrfenthum Pfals, und angrengens
ben Fhrfentbiimern und Graffdaften, wovon
er dann aud feinen Namen fibet. Cr iff nod
ben Fheinwein der vorgirglidhfe, und wird aud




febe oft dafire gefrunfen und verfauft. K der
®egend von Oppenbeint, Heidesheim, Heidels
Berg und nod vielen andeen, wird fehr oviel
gedaut und ausgefithre. Sein Sefdmad i mebe
mofel- ald rheinweinartig, Das Feuer, wels
desd der Roeinwein befist, hat ev nidt gang,
poch aber feblt ihut oudy nide fehr viel daram,
Stah Frantfure, Eolln, Diifjeldorf und andern
®egenden wird fehr viel perfandt, und von da
weiter in andere 2dnder unfer dem Namen
Rheinwein verfauft,

§. 3

Franfen - und, Rheinwein 4 probic
ven, 06 er adht, ober unadt fey.

ftan nimme tein gewafdene Auferfdhalen,
ftoffet felbige in einem Movfer gu feinen Puls
per, diefed Pulver wird in cinen neuen faubern
Hefifhen Tiegel gefireeer, und eine gute hal=
be Giunde lang in volliger Glut exhalten. Uuf
gin Pfund von Ddiefem purdhgeglitheten Pulver
gimme man obngefdhr 2 Prund MWaffer, vihre
ed mit einander durch , und (At ed noh 12
Gtunden durd Filtvierpapier Hlar durdloufen,
Man thut ¢ in ein woblverffopftes Glag, uad
Bebet 5 juur Gebraud auf, Wenn nian eint
palb ®lag von dem gu probierenden Wein dars
unter gieft, und e unverfdl{de ift, fo behdle
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et die vorige Farbe; findet aber Das Gegetss
theil ftatt, fo verdunfelt er fich,

§. 4
Mofelwein.

Wad(t im Trieviffen, an der Mofel fih
ausdebnenden Bergen und Anhohen, €8 ift cin
febr leiditer, gefunder fduerlih fdHmecender ,
und nidt viel Spiritus oder Kraft in fid eni-
Paltender Wein, Er muf daher fehr farf ge-
fhwefelt werden, wenn er lange Reifen, be-
fonders gur See auddauern foll, fonft wird e
leidjt in GPig verwandelt, Durdh Sufap mis
Blepwein= Tinftur, wird er haufig von Rot-
terbam aug , wo (tarfe Niederlagen davon ge-
gebalten werden , nadh nordifihen Gegenden
ver(didt.

§. 5.
Franfenmwein.

IF nadh dem Pfaler und Rbeinwein an
Dauer und Haltharbeit der befte. Mit diefem
werden audy die mehreften Kunffirce, um ibn
den Rbeinwein an die Seite ju fepen, vorges
nommen. Der in den Mebrfien davon in quds
wdrtigen Gegenden dahin alé Rbeinwein ver-
fandte , ift felten weiter niditd anders, ald
Prdlzer = oder Franfenwein , den man durd die




fogenannten Weintinffe , feine vielen exdigten,
weinfteinigten und fdleimichten Theile benoms
men, oder vielmehr vertuftht und eingehille
pat, wmt iba glatt und frinfbar ju maden,
Denn blof die Jeit der Jabre, fondert nad
und nady die erdigt (Hleimichten und weinfiei.
nichten Eheile davon ab, und gicbt dem Wein
Feuer und Kraft. Dody diefer Jeitpunft wird
felten abgewartet, man fudt ihn daber fobald
alg moglidy su geitigen , umibn al$ Kaufmannss
waare abjufesen, daher entfieben dann o viee
le Briben. Sie wiirden leiht umfchlagen, und
auf einer weiten Reife verderben, da werden
dann folde Weine, um Ddiefed ju perhittert ,
aufferordentlidy [favf gefdefel. Sdhivefel, al$
ein die Gahrung Hemmended Mittel, mirfien
Weine haben, dodh nur mit Maafe und Jiel,
denn der Wein iff betdndig in fih in Sdh-
rung oder Bewegung. Jn Holland und nod) eis
nigen andern Geefiddten, Dat man in der
Stille odentlihe Fabrifen, wo man von des
nen fogenannte Compofitionsweine madt. Diez
fe, wie mir ein guter Freund verfihert, der
fange in Seeftddten gewefen , werden durd) die
Sdbrung aus Juder, Weigenmals, Weinflein
und Rofinen verfertigt , und die mehreffen deuts
fien Weine , die von diefen Pligen aug peve
fonds werden , damit vermifde.




§. 6.
Mallaga-Wein,

Rommi aud einer fpanifhen Stadt snd
Seehafen gleihes Namensd, er it febr 1,
ftarf, efwas did und von bodgelber Farbe,
Die rheinifche Halb Maaf - Bouteille Foftet in
Mallaga felbft auf dem Plap 30 Fr. und fie -
36 B, Fann man ibn von Rotterdam , Hame
burg und Bremen begiehen. Man Fann daber
leidyt evaditen, Daf es Fein dhrer Gpanifdher
Wein iff , fondern ein nidt gut gerathener
frangdfifder, der mit Saringuder, Rofinen und
vergleidien fabrigivt iff. Daber ficht er oud
mebrentheild braunroth wou Farbe aus, und
gerdth bep einiger Wdrme und verdnderfer
Witterung aufs neve in Gdhrung, wird zuerf
ftharf, und auf dielest gar fauer vom Gefdhmadk.

S 7 |
Muscatenmwein.

Jfe ebenfalld cin Factitium , oder foge.
nannter mit Sucfer und Mudcatennuf gefottner
Wein , der in der Gegend von Lyon, Litnell
oorguglid forf fabricirt wird, und damit er
bey verdnderter MWisterung nicht verderbe , fehr
{tarf uberfdhoefelt, fo daf man bepm Genug
ven Sdwefel {hon [Gmedt, Er verurfadt das
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er bey ZTrinfenden RKopfiveh, und greift die
Bruft an, befonders bey (hwddliden Perfonen.

§' 80
Trangbfifder oo Franzwein,

fommt aus Franfreich ausd verfdiedenes
Provingen in der groften Menge. Kein Land
in Guropa hat fo viel Weinerseugniffe aufjue
weifen alg Franfreidh , man hat daber audh
vielerlep Gattungen. Die vorgiglih(ie daber
find ;  erfiens rother BVordeaur, Burgundet
weifer und rother , Champagner , weifier und
rother, oder {ogenanntes oeil de perdrix, und
Vin de Graves. &8 gibt auferdem nod) eing
grofic Menge foroobl weifer ald rothen, die
affemal den Namen der Proving fubhren , wo
fie geseugt werden. - Die Ausfubr daber ift aufz
ferordentlich [Farf, in alle Weltgegenden. Rire
gends Phnfelt und verbeffert man mebr die
Weine als in Frantreid , haupt{adlid in Bors
deaur , wo aud) die Houptuiederlagen von
allen Grgeugniffen der Provingen angutreffen
fepn.. Die mehrffen frangdfifhen Weine find
higig, und roollen vorgiglih densfden Mdaen
nidit fo wohl befommen , alg die in Deutfh.
land exgeugten,
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§ 9.
Ungarifder Wein.

Romme aus verfhiedenen Provingen aus tn.
garn, theild aug Ober « Ungarn, theils aus
Stieder = Ungarn. Ju  Ober - Ungarn gehdren
vevfdhievene Gorten, aly: Zofaper , Mafdh-
lader, MifhFogper, und Crlaver. Ju Nies
ver= Ungarn  gebdren Edinburger , Dferter ,
Steufidler , Goldberger , und St. George, To-
Faper ift obne olfen Bweifel der erfle, und be-
fle von allen MWeinen , die in Curopa befehen,
vorguglid) die €ffens, Er wadE um Tofay ei
nem Stddtchen, in nidht alljugrofer Menge,
und wird vorgiglid ollein ddht an dem fais
ferlichen Hof nach Wien geliefert, und andern
grofen Hofen. Seine Trauben find febr gro§,
und weif von Farbe, felten beFdmms vabex
jemand anderd welden ddt ju trinfen als an
diefen Plagen, Die Cffens iff gelblicht weip,
did, fiif und fehr feurig vom Gefdmack, und
24 Loth devfelben Fommen auf einen Dufaten
3t fieben. Nddft diefems Formme an Sitte Mafd)-
ladber und MifdhPosser, die da vorziiglidh un.
ter Dem Nanen usbrudy, in Halben und gan-
en Antbeilen nad) Dentfdland verfandt wer-
den. €5 find Gbexhaupt Weine, die man nid
alle Zag trinfen darf, weil fie fehr viel Hige
und Gddrfe im Blut maden. €4 werden in
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Dentfdland viele dergleidhen Sorten nadhge.
Fiinffelt, vorgiiglich mit Wein, der flarf mit
Sucfer verfest, und durd) dag befannte Frofts
mittel verdickt, und feiner wdffrigen Theile bee
raubt worden iff,

§, 10,
Portugiefifdhe Weine.

Die vorghglichffen im Handel davon bes
Fannten Sorten werden unter dem Namen Ports
Wein, und Mabdera » Wein angetroffen. Beyde
werden nidht haufig in Deutfhland getrunfen,
Port - Wein ift ein fehr farfes Getrdnf, wels
des vorgiiglich ‘bdufig von Engldndern gebolt,
und nady England verfiihre und getrunfen wird,
S Liffabon, und einigen andern Seehdfen des
Reichs werden ffarfe Niederlagen davon anges
troffen, Madera » Wein Fomme von der Infel
Madera,  oder Den fogenannten Canarien-Jne
feln, e ift gleichfallg ein firfer ftarfer gewilrse
Bafter Wein, Der wenigfie, der nad) Dent(d-
fand gebradt wird, ift ddt. In Portugal
erfiehen die Weinhdndler das Mifden o gus,
al$ andermdris,

§. 11
Capmwein.

Romme von dem fogenannfen Cap, oder




o L e L A Rt AN

14
Borgebirge der guten Hoffuung. Diefer Wein
ift von Gtdrfe , Anunehmlihfeit und gewiire
baftem Gefdhmad die Crone aller Weine, Ey
gepore der ofiindifden Sompagnie von Hols
land. Chedem war die Augbeute daven nodh
nicht fo grof, al8 gegenwdrtig, wo man fid
feit der 3eit febr fart auf den Weinbau ge-
legt bat. €8 giebt weifen und rothen davon,
Der weife wird fiir dea beften, und der rothe
firx den fEdrften gehalten. Der mehrefte wird
unter dem Namen Conffantiowein , welder gelbe
lidgroth von Farbe 1 £ Sdoppenbouteille pere
fondt , mit demr Wappen der Compagnie vers
fiegelt, - Soldye Bouteille ddht, Foftet in Hols
Tand felbff auf der Stelle drey Gulden. G3
gibt nodh verfhicdene andere Soren ald weis
ger Conftantin, weifer und rother Peterwein ,
wie aud cap’jder Pontaf,

§. 12.

Stalianifher Wein,

Stalien Hat aufferordentlide viele Weine,
faftjede Proving befist unter ihremMNamen eine cie
gene Gattung von Wein. Die vorgigliden das
von im Handel befannten find 3 ald Monte Fiase
cone, weifen und .rothen, Monte Pulciano,
tothen Lagrima Chrifti, Moscato di Syra-
cusa von Sicilien, und nod einige andere.
e Gefdmad iff fammelich (i, feurig und
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eiwas gewiirgbaft. Den man nad Dentfdhland
BePonunt , it mehrentheild fdbon Halb fharf,
pher hat efwad von Effigiid on fidh. Erwird
in ditnne, runde, mit Siroh over Sdilf ums
wunbdenen Flafden oben gugebunden perfdicds,
vorgiglich pflegt er aud) indgemein einen fave
fen Bovenfag ju haben. Der Preis in Frief,
wo piele Niederlagen gebalten werden , iff:
fiir die Bouteille ddpten , ein theinifder Guls
den. big gum ZThaler,

§:.13.
Eoproler Wein.

WadpE vorgiglih an den Sebirgen, wo
der Fluf Gtfdh durdfiiefe, bey Briren, ZTra.
min und dergleiden. Manhat weifen wie aud
vothen, Sie Fommen an Gefhmad dem Jtas
lienifhen ziemlidy bep, nur das fufe, odlidte
und feurige derfelben fehlt ibnen , Dber rothe
wird fitr den beffen gebaltern, der denn daber
audh am mehreften nadh Deutfehland gefiibre
und getrunfen wird. Sie mifjen bald wegges
trunfen werben , indem fie fid felten iiber 4
bis 5 Jabre halten, und mehrentbeils Hald in
bie Effiggdhrung fibergehen , odver fhaal werden.
€3 ift fibrigens ein guter, gefunder und Fithe
lenber Wein,




§o 14.
Copermeit,

Komme von der Infel Eppern, wie aud
unfer den JNamen griechifdher Wein von den
Snfeln des Ardyipelagus. €4 ift ein Hocdgelber,
beller , fitfjer und fiarfer Wein, der einen bee
fondern Gefdmad, nad Pech oder Hary bes
fist. €r wird in Fdfer ju 3o bis 40 rheinis
e Maag verfdhickt, Den beften begieht man
aus Benedig, wo das Faf obhngefdhr 20 bis
24 Scudi ju (tehen Fomme

Bagns,
Strobmwein.

Kommt aus verfhiedenen Provingen an
ven Grengen Franfreihs, wie aud) aud dem
Glfaf, v ift weif von Farbe, und febr ges
fund gu frinfen. Wan bereitet ibn auf folgende
9re s Die beffen und geitigfien Zrauben wers
den ausgefudyt , und aufd Stroh auf [liftia
gen Boden gum abtroFnen oder welfen ges
Tegt', dod) nidht gu did auf eiugnder, damit
fie nicht in die Fdulnif gevathen. So bleiben
fic bis nad) Wephnadten liegen, alddanp were
ven fre gefeltert, und der gefobrne Wein bHleibe
wenigftens ein Sahr liegen , dann wird er ohne
gefdbe big jur Halfte abgefodhen , und auf
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Boufeillen gejogent. Er wird je dlter je befer,
bat einen angenehmen Serud und liebliden
Gefdmack,

§. 16,

Entdecfung, 0b ein Wein jufammens=
aefest fep oder nidht.

Man fillet joep Bouteillen, die eine mit
Wein, und dic andere mit Waffer voll, (Hrrze
die mit Waffer tber die mit Wein , o wird
Der Gpiritus des Weins in die mit Wafjer ge-
fitlite binauf Eeigen, und den ganjen fremdars
tigen Gefdymact devfelben mittheilen, DOber man
nehme foldhen Wein gwep Bouteillen, Wafjer
eine Bouteille, vermifdhe bepded jufamnen und
gieBet 8 in eine gldferne Reforte, febet felbige
in cin Sanbdbbad, und leget eine gute Borlage
davor, welde wobl verlutivt oder verflebt wor=
ven. Wann diefes gefdhehen, wird in Anfang
gelinde , bernady , aber big daf es trdpfelt oder
deftillives , in die Borlage etwas [farfered Feuer
gegeben. Der Spivitus wird jugleid mif wafe
frigen Sheilen, nebft Gerud und Sefdhmack
ded Weind ubergeben. I er mit Sucfer vers
falfdhe, fo wird derfelbe wie ein dicfer brauner
Gyrop in'der Retorte guricE bleiben. JE der
Gefdmad von Krdutein, al8 Hollunderdblirs,
Gdarley oder wilder Wiefen-Salbey im Wein
enthalten, fo Fann foldhen vermittelft dev Ul

P
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Yaun-Aufidfung , forwobl den Saft ald aud das
Pulver damit nieder{dhlagem.

.::.‘ §' 17'
' Allaun-Aufldfung.

Sn 24 foth Fodenden Waffer werden 8
Loth Ullaun anfgeldft, durd) Lofdpapier fils
trit, und in cinem gut verfopfenden Glap aufe
bewabrt. ‘ ;

15
Champagner Wein.

Champagner Wein, fo wieer ddt aus der
Proving Edmme, iff nidt allein ein leidtes,
fondern aud) in Nickfiht der Gefundbeir pors
theilbaftes Getrdnk, vorgiglich bey gehemmier
Berdauung und exfhlaften MNevven, wegen fei-
ner firen und belebenden Buft. Ulein gegenmdr-
tig befomme man ihn aus Champagne felbff,
nicht immer ddyf; wenn einer nidt aufridtige
Freunde in Nheimsd, oder Chalon jur Befor-
gung Bat. Jch rvathe daber den Liebhabern
bavor , ihn lieber gdnglich ju meiden, al8 fol-
de unddte, in Deutfdhland componirie, der
Gefundbeit {hadlide Brihen gu trinfen, e
ter Champagner iff weif, bell und durdifidtig
pon Farbe , dabingegen unddter immer etwad
gelblich won Farbe , wd im Nodgefhmadt et=

e e s o ‘
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was bittered, faff wic Apfelwein auf der Buns
ge gurid [dgt, Cr wird in Rbeims, durd
bloBes Helled Abjtehen des gegobrnen Mofis,
der . uodh) nicht gdnglich beendigten , fondern
nody cinigermafen suriicyebaltencn Gdbrung,
fogleich auf Bouteillen gegogen , wmit guien
Stompfen, und mit Eifendrath gut vermabrt,
perpidht , in RKiffen gepackt, verfendet. Shan
bat vothen und weifen, der rothe wird Oeil de
Perdrix genannt, Durd) dasd Alrer verliert er
nady und nady feine Gdhrungsluft, und mit
verfelben oudy feine mouffivende Krafty

§. 10
Kinfeticher oder nachgemadyter €haiite

pagner,

MWied auf allerlep Arten und Compofitios
nen vecfertiget , bie erjte und gewdhalichfie Are
ift diefe : Junger nod) nicht gduslich audgegohrs
ner Wein, wird mit cinem Jufas von Juder
und eingefidGter firer Luft, MWeingeiff und als
falifdhen Salge vermifdht, Das heift propors
tiongmdgig , bell filtvivet, und auf Ehampags
nerBouteillen gegogen, und im AUnflern wie
der ddte Champagner behandelt. Die jywepte
ifi, eine proporignivte Vermifihung des juus
gen Weins mit mineralifden Alcali, Suder
und Weinfteinbrifallen. Die dritte iff gar abs
fheulich , und befieht aus MWein , Taubenfoth,

B 9
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Sucfer und infpifitten weifen Johannidfraude.

H faft, 9Ulte diefe Ehnflide und nadygemadite

= Gompofitionen , Fann man theils durd) den Ges

{hmad wie audh durd demifde Bearbeitung
gar leicht Fennen [ernen,

820

Crftes Mittel, um Champagner Wein
31t probiven. J

| Man H{fuet eine foldhe Bouteille nadhgemadys

{ ten, ober wo man glaubt, daf er nidt dds

: fen, von Ehampagner , {dhents ein guted Wein-

glag voll beraus, ifi der Wein rein, fo wird

¢v binnen einet halben Stunde feine mouffirende

= Kraft verlieren, Da Dingegen ein gemadter ,

5 faft big auf die leten Refte, etlihe Stunden
{ich nech fort bewegt.

Sweptes Mittel.

: ? Man nimme eine langhdlfige Bouteille,
fiillet foldhe voll Champagner, und Haltet die

j Offaung davon uuigefehre in ein grofes Trinfs
q glaf voll Waffer, fo werden alle fiufen und
1 frembartigen Zheile in dad Waffer fidh Hinein.

sieben, und der veine Wein in der Bouteille
gurhicf Dleiben ; bdiefes KSunfifiiict iff nicht allein
bey Champagner, fondern aud bey allen (ifen
nadgemadyien WWeinen amvendbar,

Ve LR
%

— > -
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Drittes Mittel

Man verdampft Champagner Wein in ei-
et porcellanenen Gefdaf , fo werden die frembda
artigett Sufdge auf die lest ald ein dicfer wah=
ver Suder , oder Honig surisc bleiben , da hin-
gegen cin ddyter Wein gar nidhts hinterldpe.

S 21,

1tber die BVerfalfdhung des Weins mit
Weingeifts oder Frangbrandteweins.

WWennt der Brandtewein durd dfteres Ab-
gieben verfeinert in Fleinen Portionen unter eis
ner Detrddylichen Menge Weines gemifdht wird.
fo iff diefer Betrug forvohl durcdh den Gerud
und Gefdhmad nidt fo leicht ju merfen; al-
lein man davf nur efwas davon in cin Deffile
lirgefd§ abgichen , fo wird vermdge der grds
fern Reidhtigheit des Spirvitusd, derfelbe juerfE
ubergeben , indem er faff fo 3u fagen nue
fdwimmend in der Fliffigleit fidh exbdalt, daa
bingegen der eigenthinmlich fih darin befindende
Geiff {hon mebrere Grade von Hike braudf,
um fid los su madyen. Ule diefe mit Brande
tewein gefhmierte Weine maden ey Irinfen-
ben Befriges Ropfiveh, Hise in Blut und ver-
vorbenen Magen.
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1iber rotbie Weine, und allerlen Bers

falfcoungen deficlben, mit farben-
den ©ubflangen, woran {olehe 31t
erfennien, ob fo adjt feyn oder nicht,

Rothe Weine beformmen Blog durd) die
Gdbrung mif den Treffern, vermoge dev bars
sigen Theile derfelben ibve rothe Farbe, dean
pas Fdrbende iff ein Harg, weldes an ver
Beere fefi Flebt, und fid in Wafjer nur auss
breitet, aber in den dued) die Gdhrung evjeugs
ten Weingeiffed auflofe, und fo eine Ddaucrs
bafte Farbe den Wein gicbt. Die ddyte Favbe
cines tothen Weinesg iff urehr hell aig bunkels
roth, alle gang dunfelrotbe Farben baben ibre
Gyifieny einen farbenden Wefen ju danfen, eé
fen nun vpegetabilifd) ober mineralifd), ju ves
getabilifden Favben vechnet man allerley Gats
tungen von Beeven , ol Hollunderbeeven, Heis
velbeeren, Saurady, Kivfden, wie aud ale
lerley Gattungen rothe Kofen und Malven,
Codenille, Hdler, alg: Campefhe , Fernas
boct, Brafilien, roth Sandel, wie gud) von
Wurzeln, alg ;. Odfenjungen-Wurgel, - Fdre
beredthe und dergleiden. Alle mit diefen Din=
gen gefdebee Beine loffen erfiens immer einen
Bovenfas, es’ fey nun im Faf oder in der
Bouteille, Sweptens Fann man vermittel|t ciner



W N t" R M W N

w

n

T e W

23

wifrigen Alaun-Aufidfung, olle diefe fremds
arfigen Forbmaterien durd) ciwad Dineintria
feln Derfelben in folden yWein , alles Favhende
vamit alg ein Bobenfap niederfhlagen. Drite
tens , einige Tropfen von einer Pottafhen-Anfs
[6fung verurfaden in folhen Wein cinen bldia
lidht tothen Niederfdlag, ddter Fein Pittges
gen thut Eeines von beyden. Was minevalifde
Farben anbetreffen, fo find haupsfadlich fol-
the, al8 rothe Bolugderden, Blutfiein, Jine
nober , indeffen die Fdlle find hodf felten , wo
man mit rotheu mineralifden , abfiringirenden
Given fdebt, Der Gefdmact cined folden
seing iff wirflich (hon ju auffallend vad ju
perrathend, Bon allen Farben werden haupts
fadlidh die Heidel-und Hollunderbeeren am hius
figlten gebraudit, ih reif, daf man foroohl
getrodfnete Heidelswie aud) Hollunderbeeren ,
Gentnerweif nadh Holland, Franfreidh, Bre-
men und Homburg verfendet, um geringe =
seitige geine bamit roth gu farben , um fie uns
als Pontack, Cahors, Burgunder und dergleis
hen juriicijufenden, Ale w@eine fo mit Heidela
beeren gefdrbe feyn, madben bep den Trinferns
den mehrentheild etoag bldulichte Lippen, und
diefes viihre vorgiglich von dem gu vielen Fdr-
beftoff her , bey Hollunderbeeren hat man wirks
lid den an fih fpon widrigen Gefthmack das
pon , wer nur einigenmtafen ein wenig Kenner
ifi, auf der Sunge, Alle diefe gefdrbien Weine
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madien Kopfweh , und eine Gdbrung ing Mas
gen , wie aud fiarfe Obfivuftionen,

§. 23,

Wider die Berfalfching des Weins mit
Wafjer, woran folde 31 erfennen.

Man nimme cinen mit Oel befivichenen
faubern von der dufjern Rinte abge(dabten
Gteden, foffetibn big an den Boden ins Faf
eines folden, wo man glaubt mic Wafjer ges
fdmwdngerten Weinsd, INad einer Biertelfunde
gichet man ibn wieder heraus , und giebt Ad-
fung , ob Waffertropfen am Oel Fleben, oder
Herabfallen, findet fich diefes, (6 ify Waffer im
Moft oder Wein,

(s
Das Wafrige aus demWein ju siehen.

Man gicft in ein leer Glas Waffer und
MWein durdy cinander, Dernad faudht man ein
wollen Band oder baumwollen Todt ing Waf=
fer, daf c8 durdh und durdy) wobl naf werde,
lag es mit dem einen €nde in das Getrdnf ing
Blaf hangen, das andere lege in ein Gefdire,
o neben Den Glas niedriger [teht, o wird dag
Band dasd Wafjer alles aud dem Slag in dasd
nebenfichende Gefdire gichen, und alfo den das
mit vermifdten Wein davon befrepens
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§. 25,

t wifjen, ob ein Wein uberfdhmwes
felt fep.

Pan nehme einen faubern filbernen Loffel,
Balte foldyen mit gefthroefelten Wein gefitlle iiber
¢in Lidht, over glithende Kohlen, und lafjet ibn
big gur Trocenbeit Deg Loffels verdampfen, oder
verfoden, ift ber Loffel nidt fhwarslidh anges
Taufen , oder bleibt fonft nicdhts von ciner Spu
guritd, fo iff der Wein frinfbar. Man fann
oud) etliche Tropfen Silbergldtt - Eig, in ei-
nen folden fark gefdwefelten Wein follen lof=
fen, giebt er felbigen cine hobe Farbe, fo if er
frarf gefhwefelt. SMan fenp aud eine Aufld-
futtg von der Schwererde, oder Terra pon-
derofa, mit Weinefig maden , welde, wenn
ver Berdadit gegrindet iff, augenblicklich einen
weifen Bodenfas madt. Solde ju farf ge-
fdhwefelte Weine erfisen das Vlut aufferor=
dentlich, und mathen den Kopf betdube. Bolls
faftigeMenfden Fonnen daber leiht einenSdlags
fluf davon tragen. €3 find gemeiniglich junge
ungeitige LWeine, die man durd) dag ftarfe
Gdwefeln liehlier und jum Lrinfen angeneha
wier u maden gloubt. Sie {dhlagen aud) fonft
mebrentheils wm, und geben obne diefes (favke
Sdwefeln in die Chigodhrung fber.
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§. 26.

Bergiftete Weine mit Sublimat u
entdecfen.

Gieht man unter foldhen (5dtliden Wein
wue einige Tropfen von Fauflifden Salmial:
geift, fo wird fih nadh und nad) ein gelbee
Bodenfas geigen. Gieffet man efoad frifd bes
reiteted Kalfwaffer hinein, o (Al ein Pomea
tangenfavbiger Niederfdhlag ju Boden,

N2,

IBie man erlennen Fann, o6 aufgeldfs
tes Kupfer unter den Wein ift.

Man nimme ein Stud blank polirtes Gin
fer, und legt folches in fiedenden Wein , wird
folhes roth angelaufen erfheinen , fo iff wirfa
lich aufgeloftes Kupfer davinnen enthaiten,

§. 28.

3 entdecfen, 0b der Wein natirlide
Farbe befige, oder vb er mit Sucker-
aufldfung gefarbt fey.

Weil junge Weine mebrentheild (ebe blaf,
und matt von Farbe erfcheinen, fo werden fel-
bige mint fie bas Unfehen von mebreren Yahren
ju geben , . mit allerlep Jngrediengen und Tinks
turen gefdvbt, Die mebrfien jungen Weine wevs
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beh mit gcbrannten Suder pder Holldndifdhen
Branten Syrup gefdrbt. Mit Sprup befoms
wien felbige aufjerdent nod) einen angenebuen
etiwas fuliden Gefdhmad. Gewdhnlich aber
nimme man Sucer, der obue Suthat fiber Feuer
gany fdhwary gebrannt, hernadh mit einer ges
porigen Pienge aRein aufgeldft roird. Mit dies
fer irf{dfung wird den jungen Weinen Farbe
gegeben. €5 i freplidh nidhts fdhadlidhes das
bey , o8 daf folde eine bey einer weiten
SReife, vermittelft dev fremben Einmifhung ded
Suders befonders im Gommer aufs neue wies
der fehr feimt in Gabrung geben. Das befie
aniftel um folde mit Sucteraufldfung gefarbte
Aeine ju evfenten , iff voH ven Hervn Wiegs
leb, Man foll nemlidh) efliche Tropfen von einer
Sublimataufidfung , Ddie phngefdhr aué 10
®ran defjelben.mit 2 Loth defiillirten Waffer
beftehet, in einen folden mit Sucferanfiofung
gefdrb ten TWein Bineintropfeln, wird folder
Mein an feiner Farbe gor nidt gedndert, fo
ift ver Wein natielich , gefdhichet aber nur eis
nigermagen eine Berdndernng, fo iff er mif

Suderanflofung gefdrbe.

§. 89
IMBein, deffen Saure mit Kalf vers
tricben , U entdecfen, nad) Herrn
Wiegled.

€5 ift altemal cin (irafbares Unternchmen,
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weint man die Sduren bes Weins durdy Hin.
guthunng des Kalfes su heben fich Bemitpe ,
oder audy nur verdinnted Kalfwaffer in Menge
bingugicft, Denn fowoll die grobe Grde deg
Ral£s, al8 Die feine falzige deffelben, iff bepdere
feits {hadlidh, indem die erfteve die BVerdauung
verdirbt und dag Blut verdickt, und die andere
beftige frampfartige Sufemmengichungen verurs
facyt. Man ninunt 12 Loth fein gefioffenen Sue
cfer , und 1 Duent. gemeines Salg, mengt es
unter einander , und thuts mit einem ol
veinen Wein in eine eiferne Pfanne, und I4Gts
auf einen Koblenfeuer gelinde gergeben, alsdann
thut man cin Loth Ballam copaive, Der yor-
ber in (tarfen Gpiritus aufgeldfe , Bingu,

und [4BE8 unter Befidndigen Umrithren auf

dem Feuer ffeben , big die ganze Maffe {bwarys
braun wird , nadhber nintme man folde ab,
und. verdlinnt fie mit etwas reinem Waffer,
Wenn nun von diefer verfertigten Flifigheis
etiwvas gu falfigten Wein gegofien wird , fo
werden fie mit einander {hdumen , und der
RalE ernach oben auf {dhwimmen. Bon fol-
demt Liquor nimms man auf ein Biertelohut
Tein 3 ERI6fel voll , und fo wivd in IJeif
von 4 bis 5 Tagen Der Kalf aud dem Faf
oben qudgeftofien werden , man muf aber das
Gpuntlod jumadyen , jedodh alfo, Daf eine
Offnung von einem Finger dick davinn bleibt.
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Der MWein wird swar durdy diefe Proben
Bald geveinigt, aber im Nibvigen nid)t verbefert,

§. 30.

Weinverfalfchung mit Potfafchenauf-
- Ibfung oder fogenanites oleum Tar-
tari per deliguium.

9Benn ju jungen fauren Wein von diefer
2lufldfung etwas Bineingegofien wird, fo bes
niimmes ihm im Angenblick nicht allein die Sdus
ve, fondern madt aud eine merflidhe Crhos
bung der Farbe desd WWeing, e8 verurfadhe freys
lih eine gewifje Tritbe in dem YPWein, dic man
ibn denn aber Dodh) Durdy Hfters Schdunten bes
nebmen fana. Ein folder mit Alfali verfifter
Wein, hat aber immer noch Trop feinen ans
fanglidhen Feuer oder Gldtte auf der Sunge,
Hinten nach immer nod) einen pitviolifivten Beina
fieingefdmact , oder fo etwas Ditterfalziges.
Die befte Probe daher mit {Hlchem Wein iff :
wann maen eing Bouteille dDavon nimme, und
felbige Bepnabe big gur Tvockenheit in einem
irbenen Gefdpivy abbampfen [dfit, wo man vann
gong gulept eine fogenonnte vt cines vitriolis
ficten Weinfieing findet, Man glaubt daber,
diefes fep weiter nichts {hadlidhes, indem durd
die Berbinbung cined olfalifhen Salzes ein fos
genanntes Mittelfols entfbiinde ,  allein exfiens
ifi Diefe Berbindung nidht gany genan, alfe
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nidht gehorig faturivt, oder gefdttigt , eswird
vaber nur ein folches Mittelding vom Salye
darian {hwimmend angetroffen , foldhe Weine
gerathen daber vom neuen bald wieder in Gdps
rung bey der gevingffen Wdarme , die fie erleis
ven, und verderben am Eade ganslidh , wenn
fie nidpt gleich weggetrunfen werden  Daher
fudht man fie denn aud aufs fdleunigfte ju
pergapfert , oder ju verfaufen. Lente, die fofe
de Weine trinfen , befommen Blabungen,
aufferordentlich viele Sduve im Magen, und
AuffEoffen, wie aud gemeiniglich fmmer den
andern Zag heftiges Kopfiveh , wegen der in=
nern Gdbrung, fo fie Hervorbringen. Weine,
denen mit Kreibe , Maguefia und andern vers
fhluskenden Groen die Sduve benonunen iff ,
Fann man durd) etwad bineinteopfeln von eis
ner alcalifhen: Anfdfung davon befrepen, ins
bem foldhe binnen einigén Tagen an den Bo:
ben der Flafhen fidh niederf{epen,

§- 3L

1iber Das fogenannte Kitnfreln dee jun-
gen unseitigen Weine bey Wein=
bandlern.

Um junge Weine, welde nod fritbe , {hleis
widyt, und ofterd aud) ebigfouner fepn, zuvers
befjern, werden von den Wetnverfdufern aller
lep Kinfielepen vorgenommen. Dap der junge
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®Bein fouer iff , whbres Houptf@dlidh daber .
Daf er von Natur eine fhledte Lage gehabe,
ober nidt gelidrig geitig worben, und alfo ju
Gfjig anwendbarer al$ jum Jrinfen Ennfe ges
nomen werden. Ilein die nicdrige Gewinne
fudpt fept fih fiber alleg Hinaus, ber gemeine
Pann will gerne Wein trinfen , und dod) nide
piel dafiie begablen , da fudht man denn folche
faure Saudpen frinf- und geniefbar ju maden.
Grfiens madit man ihn durdy die Hausblafene
aufidfung oder fogenannte Weinfchdne Hell pdex
flacker , obgleih nody immer Elebrichte Theile
vort der Hausblafe fhwimmend im Wein ans
getroffen, und von dem Trinfenden mit Hineina
gefrunfen werden, Biel gefimber und Defjer
wdre ¢8 dafer , wenn man gefhlagenes Ey=
weif, oder arabifden Gummi jur Sdydne
udhme, Sweptens wird ihn dann aud die ro-
the auffallende Sdure benommen, fehr oft mit
$Hillfe von ungeldfdhtem Kalf , oder was da
Hauptfdhlich in Rhein - und Franfengegenden
febr bdufig gebrandt wird, das ifi: das foge-
nannfe olenm Tartari per deliquium, wel
des unter diefen Namen bey Apothedern und

" Materialifien gehole witd, e wird felten dde

gertadht, und iff weiter nidts, al8 cine blofe
wdgrige Poitafhenanfidfung. Da gehts dann,
wie man i gemeinen Leben ju fagen pflege :
einer baut .den andern nberd Obr. Drittens
achmen aud viele fogenannte abforbivende Cr
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dert, als: Krecide, Magnefia, Krebsaugen,
und vergleidhen. Hber der {hdavlidfte und am
allerwenigften bemerfbare Betrug von allent iff:
wenn Blep mit Wein oder Effig aufgeldfe,
oder Acetum Lythargyrii angewands wird,
Bu jeder Berfdlfhung von benannten Avten
werde i ein Entdecfungsmittel dagu anweifen.

o

Ob Traubenwein mit Apfelmein ver-
amifcht fen.

Ber(hicdene Sahriftteller Haben dieferhalb
fdon bin und wieder einiges daritber gefogt.
Man ol yum Bepfpiel in folden mit Apfel-
wein permifdfen MWein , eine rothe Eorallen-
ginfe in cin Weinglas voll foldhen Wein legen,
ift ex unverfdlfhe, fo behdlt die Coralle ifhre
eigenthiimliche Rothe , findet aber dag Gegen-
theil (tatt , fo wird fie fhwdrslich erfdeinen,
Kb habe dicfe Probe gemadyt, aber Feine Eng-
fbeidung davon wabrzenommen. Hauptfidlid
wird da wobl der Gefdhmad und Gernd) am
beften ent{dheiden, Wein mit Upfelwein vers
mifhe, bat tmmer eine gewiffe thn nidye leide
ju benehmende Teabe, und tros feiner Helle,
immer nod) einen gewifien Nebel ober Dun(
in fih.

p




SRS
Wein, o mit Aldaun peefalfcht wors
pen, 3u entdecfen.

Um 3abe und triibe Flcbridite Weine u
perbitnmen , wird von vielen MWeinverfaufern
lffaun - Sufiofung mit Sucfer und Epweif ges
nommen. €8 ift wabr, der fammtlihe 3dbe
Sdleim und lnreinigfeit fest fid in cin poar
Fagen ju Boden, und der Wein if hel wie
®old, ver Bitviolfpivitus mit Gppsderde vers
mifdt, (ofl vas nemlide [feiften,  Hflein i
Ridfidhe der Gefundeit fieht ¢$ anders auss
flaun ift ein gufammengichendes Sals, und
ift daper den Magen und Geddrmen fehr oft
fhavlich , von foldem Wein entfiehen fehr dfs
ters Kedmpfe wie audh partnddige BVerftopfune
gen. SBenn gu folden’ mit Alaun verfdl{dten
Wein, einige Tropfen von einer gefattigten
Pottafdenaufldfung gethan werde, fo wird et
fogleich mildhidht, und falt ein weifed Pulver
nieder, weldes nidts anbders als Alounerde
iff, die durd pas feuerbefidndige Raugenfalg
niedergefdlagen worden , als weldes [eptere
fich mit der Bitriolfaure verbindet , und dae
vurd) die alfaliihe Erde pes AUlaunsd unter der

Gefialt eines weipen Pulvers follen LGt




§: 34
Weinverfalfchung mit Kiihenfals.

Sehe oft witd Rbeins oder Franfenwein
it geedfieten odev gefdhdrften Kidenfaly, wie
audy mit gerdficter Brodrinde verfdlfHe, um
foldie WWeine veizend und angenebm jum frins
fen gu machen, wndaun deffo mebr ju verja-
pfen.  Solhe Weine maden aber eine grofe
Sddrfe im Blut. Das befie Entdecungsmit:
tel bagegen ifi: Daf man folden gefalzenen
und geveizten Wein efliche Maasd in einen iy
venen Gefdivy verdampft big jur Trocfenbeit,
w0 man dentt Dag davinn fich befindende Sal
Bald entbeden wird,

5 35.

PWeine, denen mit Blepaufldfung die
Saure benommen ift, 31 entdecten.

Bieine, die mit Blepglitte, Bley oder
Blepfals find verfife sworden, baben auf der
Sunge einen angenchmen reizenden Sefdmack,
fie Bleiben von Farbe unverdudert , gerathen
aud febr felten wieber in Gdhrung, da dag
Bley einigermafen ein BVerhinderungsmittel dey
Gdbrung iff. Allein oller mit Blepmittel vers
falfdyter Wein gieht ju gefdbrlicien Krantheis
ten Beranlafjung, Die Sufdlle, welde fie im
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utenfdlidhen Korper Herporbringen, find mats
derley , und vidten fidh vorgliglidh nady dem
Femperament devjenigen Pevfonen, welde [ols
e Weine trinfen. Sehr oft befommen folde
Menfden heftigen Schwindel, Colit(hmersen,
Grbrechen , und julest wegen vorgiiglicher Aude
trodnung ber innern Oefdfe, am Ende ein
{dleidhendes Ficber und die Yadiebrung. Man
Bat oielesicy Mictel und Proben jur Unferfu
dung cines folden Weines , worunter erfilich
eine bee vorjiglidiften die vom Heren Doctot
Habnemonn in feinen Sdrifren enthaltenen,
al8 eine bewdbrie angevithme und empfoblen
wird, Dag Recept dajn lautet folgenderntafen:
Man {66t fauber gemafdene und getrodnete
Aufterfthalen und Shwefel von jedem gleichs
vicl ju Pulver, mifht bepdes genau untereins
ander , thut es in einen Sdhmeljtiegel, den
man mit einem andern Tiegel leidt bedeckt,
fest ibn in einem Sdhmeljofen , und bringt
ibn gelinbe mit einem jdhlingen - Feuer juum
Glithen , und (Gt ihn eine Bievtelfunde in
der ®luth ftehen. AlSdann nimunt man vert
Ticgel vom Feuer, [dft ibn abfiblen , fFoft
die darinn enthaltene Maffe ju Pulver, und

Bebt fie in einem wobl verfdlofjencm Glafe auf.

Man fann fic Jahr und Zag erbalten, weon

man fie forgfdltig vor der frepen Luft bewahs

vet, Man fullet daher mehreve fleine Flafdhs

gen, jebes mit cinem Holben Coth , verwab-
€ =2
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yet fie wobl mit eigem Kork, und frdpfeit Sie-
gelladf daritber. Wil man nun mit Ddiefens
Puloer die WReinprobe madien , fo veymifdhe
o ein Halb Loth pavon mit 7 Duenfdhen
3u Pulver gefioffenen Weinfleinfriffallen , fhirte
fet e3 in eine Flafdhe , gieft 16 Ungen lau-
warmes , vorber wobl abgefottnes Fluf - oder
Regenwafjer dagu , verfopfs fie gleid auf dag
forgfdltigfic, und {dittelt fie 20 Minuten lang
ununferbroden um. Nun fest man s ffille bin,
Dof e fih fegen Fann , und gicft dann die
daviiber ffehende Flhfigheitin ein Fleines Glaf,
Dag man wobl verfiopft. Bon diefer Flipige
feit gieft moan cinen GIoffel voll in 4 bi3 6
Loth MWein, und wenn fih nur einigermagen
ein Metall dDavin befindet, o wird badurd ein
Sag oder Niederfhlag indem Wein entfiehen,
der , wenn dag Metall Kupfer oder Bley war,
von einer dunfelbraunen Farbe iff. Das Cifen
iff daran agggenouimen , weil diefen , wenn
¢$ in den Wein enthalten iff , mit der Weine
probe feinen Niederfhlag giebt. Da iibrigens
a8 Eifen den Wein nidht {hadet, o Hatman
audy nidt nothig , den Wein darauf zu pro-
bieren. Diefe Weinprobe iff aud) das fiherfie
und vorguglichfte Mittel, den Arfenif in einer
Flitgigfeit ju entdecfen , indem bdadurdh eine
gelbe Farbe entfiehet. Der Wein muf, wenn
errein von Metallen iff, nach dem Sugiefen der
Weinprobe Hell und von gleicher Farbe bleiben.
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§. 36.

Die von Gaubius erfundene Weine
probe.

Diefe befteht der beffen Borfbrift nad,
aud ciner Unge Auri Pigmenti, und 2 Unjen
frifhen ungeldfdten Kalf; diefe bepben Stircke
werden fein geftoffen , und mit genugfamen Waf=
fer in einen unglaficten Sopf fo lange gefodyt,
big die filtivee Flnfigheit 2 Ungen Dbetrdgt,
ggenn nun eine folde flifige Sdwefelleber in
Wein getrdpfelt witd , welde Bleptheile enta
Bale; fo wird folder im Yugenblict braun oder
f{bwarg , indem Dder aufgelofite Schwefel fidhy
mit bemt Bley verbinder, und einen fhrwargen
Niedor{dilag madys. JfF aber fein Bley und ane
dere Metalle im Wein ju entdeen , und ed
ift foldyer rein; {o entfteht blof durd) dieSduve
ded Weing cin Nicder(hlag des aufgeldften
Sdwefeld, und diefer falls al8 eine et von
Gdwefelmildy gelblidh oder weiflidh nieder. So
gewif und fiher die Erfabrung von diefer Probe
in feiner Yot ift; fo fann man fich indefjen doch
nicht immer auf ibre Er(deinung verlaffen, in-
dem Fdlle eintreten Ednnen, wo diefe und an=
dere Weinproben von der Art nidt hinreidend
find, um mit Gewifheit auf das Dafevn des
Bleves {dlieffen ju Founens denn ed iff moge
lih, Daf cin @@ein durd) Das Gintropfeln der
®Beinprobe braun werden fann, obne ine ges
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rvingften mit Blep verfdlfhe su fepn. Riditig

iff ¢3, baf wenn die YWeinprobe einen gelben

Nicver{dlag abfest , der MWein and ficher von

DBley und anvern Metallen frep ju evfldrven fey 5
aber e8 [4Bf fich nicht umgefehes behaupten ,

Daf der QWein blephaftig fep, wenn exr durdh

die eingetropfelte Weinprobe braun oder (dhrodrge
Tich geworden, Kb habe fchen im obigen Paras
grapben gefagt , daf der Wein durdh gebranns

ten Jucer, Hollunderlattiverge und  andern

DBegetabilien nidht allein Gefdmadt und Gerudy,

fondern audy Farbe erlange, OO nun fhon nadh
perbaltnifmdgigen UmfFdnden das BVerfabren in
diefer Art nidhts nup iff 5 fo fann derfelbe dodh

aud nidyt fite blepbhaftig deflavive werben, wenn

~ durdy die Weinprobe eine braune Farbe fid) ex=

geben follte , woran gedachte farbende Bufdpe

Shuld fepn fonnen, Aud) die Faffer, anf wel:
den ein folder Wein gelegen , Fonnen ju einen
folden Berdadht Anlaf geben, indem dag fdrs
bende Wefen des eidienen Holzed den Weinen
audy eine (tarfere Farbe mittheilen fann, fo
gut al8 ¢é die Crfabrung bep Frongbranterei-
nep jeigte , die auf neven eidbenen Fdaffern ge-
legen, fich won felbigen fdrbten , und durdy
Gifenvitriol cinen {hwargen Niederfthlag gaben.
Durdy va8 Gefrieven with der Wein feiner
wafridhien Theile, und eines gewifjen Antheils
Weinfteind beraubt, Solite ¢8 demnadh niche
moglidh fevn , dag, da nad) diefer nathrlichen
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Overation gemeiniglid die Farbe ded Weines
aud etwas dunfel wird, {olden durd die Wein-
pobe eine ‘brdunlidie Farbe erlongen Fonnte 2
Gleidwic 8 alfo Falle geben Fann, mwo Ddie
ggeinprobe cinen braunlidhen Nicderfdhlag im
Stanbde ift gu liefern, obue daf der Wein bleps
Baltig fep s fo Fonnen audy wieder Umfdnde
fih cinfinden, wo diefe Probe ihre wivkliche
Gduldbigfeit thut , und durd) einen braunen
Gap die wabrhafte Gegenware des Blepes oder
anderer Metalle angeigt. Hicr it die Urfache
theils bey ber Bercitung der Weine, theildin
den Haushaltungen des gemeinen Lebens gu fus
den, G4 iff moglidh , daf man bey der Beveis
tung, Bergapfung, Hufbewadbrung, Berfens
dung und andern Behandlungen ded Weins mes
tallifde Dingeanwendet , gum Beyfpiel mefjine
gene oder Fupferne Kedbue an den Faffern,
Flofden von fhledhten Binn, Bouteillen pder
Slafdhen mit blepernen Shrauben , ferner bea
dienet man fid) nicht felten in den Kiden {o-
wohl su Bein-als Effigfveifen, der geld und
griin glafficten Sopfergefdiree, andh wird wohl
bep gewifjen Umfdnden in Gumangelung der
Gefdfe, der ein in devgleihen Sefdhivren
oufbehalten , ohne daf man auf die {hadlide
Wirfung der gelben und gvinen Slafur, die
mebhrentheild aus Silbergldtte beffehet, R
fidy¢ nimme, Dey Heer Profefjor Deliug in Ers
langen Bat 1iber diefen Gegenfland die grinde
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lidhften Berfude unfernominen und die Enfdes
cfung gemadt , daf eben dergleiden geld und
griine Glafjuren ded Hafnergefdhires, fid) fehr’
gerne von Wein auflofen liefen.

Kb felber madite vor einiger Seit den Bers
fudh dbavon, indem idh jungen fauren PWein in
einen glafjurten Gefdire ju Efjig anfielice, in
Beit von § Tagen hHatte der Wein einen wirfa
lichen fitBlidhten Blepgefhmad angenommen,
und die Glajfur des Siefdhires war wirflich Ffarf
angefrefen , fo dap idh miv nicht getraute, dies
fen nodh nidht gany geitigen €fjig ferner ju bes
Handeln , um denfelben in dev Haushaltung ju
brauchen , fondern denfelben mit Schaden wege
gieflen mupte. Ferner fanu aud) Hfters durd
cine Unvorfibtigfeit, daf man die Voureille
mit Blepfdhroott (hwenft oder reinigh, einige
in ben tiefen Rdndern der Vouteille fisen blei-
ben, Da denn ber Wein , gumabl wenn er eine
Beitlang darauf geftandea , einen wirflidhen
Blepgefdhmack befomme , und daber fhddlide
Gigenfhaften erbdlt. Durd) dbergleidhen uners
fobrne Behandlung des Weins mit metallifdhen
Korpern Fonnen demnad) die Weine Bleptheile
und andere {hdadlidhe Cigenfhaften erbalien,
phne Dag fie aug eincr firafbarven AG[ADL dantit
verunveinigf worden find : und wie vielen Sdas
ven haben nidt meffingene und Fupferne Ki=
decgefhivre in Grmangelung binlduglider ,
adter unverfalfdhter Berginnung angeridytet 3
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Yllein idh will mid) it Hier auf eine weitldu-
fige befannte Sade einlafjen, fondern nuy in
Kt der {havlidhen Wirbungen des Blepes
Berithren, daf gevinge Leute nidt allgin aug
Loffeln vom {hlechten Sinn effen, fondern audy
aus hauslidher Menage ihren Rindern Zrinfge-
fhiry oder Bedher von eben dicfem fchlehten Mes
tall ¢in die HAnde geben, und follte audh bier nichs
der Nadytheil einer fhdndliden Wirtung, bep
fo oftern Gebraud) diefer Sefdfe mit in AUn=
fdlag gebradt werben Ednnen ? Hiersu gable
ih nodh eine Gattung von CHIBffel, die mwegen
ihves weifen und gldngenden Anfebens frate fil=
berne gu gebraudyen pfiegt , weil fie Sufdge von
Marcafitt, Jinf, Spiepalas und Aefenif ents
Balten. Jdp Fehre aber wicder ju den Feblern
Des Weing gurlict, und finde ju bemerfen , VAR
audy das Glad der Bouteille einige Yufmerfs
famfeit verdienc: ob ¢8 {don cin unjerfiohrli=
dher und unaufloflider Korper iff, wenn e
aus den dagu erforderlichen Matevien in viche
tigen Berhdltniffen gut gefdhmolzen worden iff.
GBitd aber die Mafje oder Frite, woraus bas
Glas gefdmolzen wird, in unfdicflidher Pro=
portion gufommengefeht, oder ¢s fommen nodh
fremde metallifdhe Sheile hingu , und die Paterie
wird nicht dureh hinlinglidhes Schmelgen innigft
verbunden; fo fann man Ddie gegriindete Be:
forgnif aflerdings (tatt finden laffen , Daf
SBeine, wenn fie eine Seitlang in folden Bous




teillen von Glag fiehen, verderbem, oder fonf
eine 11ble Gigenfdiaft beFormmen, und diefe Ver=
anderung fann dag nidye binldnglid verglafte
Alcali verurfacben, von weldent die Sdure des
Weing verfdludt wird. OO nun wohl diefe
Fdlle febr felten find, fo Dat dDodh Herr Geos
feoi in den Schriften dev Fonigliden Aeademie
der Wiffenfdaften in Parid vom Jabt 1724,
biervon befondere Grfabrungen und Berfude
mitgetheilf , die er mit dem Glafe der Bonteils
Te angefiellt, auf denen die Weine verdorben
und dunfel gemworden, und das Glas felbf von
ver ©Sdure ves Weing angefreffen war; mwie
dent guch minevalifhe Sduren diefes Glag
gerfreffen, und fernad Salze von perfdiedes
ner vt und befondercr Criffallifation bile
deten, Wenn moan nun in Betradlung gieht, .
baf alle alcalifhen Wefen bdie vegetabilifden
Farben dunfler maden; fo Fann man aud
ven ©dluf daraus folgern, daf bier bie
dunkle Farbe eines folden verbotbenen Weing
pou erfigedacdpten nicht binldnglid verglag-
ten 9lcali berfommen mige , und daf denn
aud bier die eingefrdpfelte Weinprobe ecinen
braunen Niederfdlag verurfacdhen werde, Soll
fe aber Dem obnevadptes durd die befdrichenen
Weinproben Ffein hinldnglihes Lidt von der
Gegenmart des Bleyes erbolten Fonnen , o iff
ver Defle Weg , daf man cine LJuantitdt Wein
einfoden , und den dadurdh am Ende erbaltes
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gen @rtract it cinen neuen Sdymeliticgel vers
trenten, und dean die Afdhe mit etwas oug ei-
nem Eheil Salpeter, und 2 Theilen Weinflein
purd) die Berpuffung evbalienen fogenannfen
fibwargen Fluf aufs neue in Sdymeljticgel bep
ftarfen Feuer jufommen {hmelzen 1agt, bep
weldier Berridtung fih denn das Bley, al$
- eity Rorn reduciven wird, €8 iff aber ein fols
des metallifhes Korn genau ju unterfudpen ,
ehe tan es. fie cin  wirfliges Blep evfldre,
weil auch Supfev und Eifen, theils mit, theild
obne Borfap mit in den Wein Fommen fann ,
wo denn in Radfide des Kupfers , dag flidtie
ge Aleali, over der Salmiaf - Spiritud angee
wendef wird, unb das Kupfer seigt fich-hernady
it feiner blauen Garbe in den Wein aon, wie
o fchon oben iff gefagt worden, gibe fidh aud
bag Kupfer an ein blan? polivten Gifen yu er=
Fennen, wenn cg cine Seitlang barin gelegen,
Das Gifen fonn ober vermittelft ciner Gallz
dpfelinfeur, die mit Spiritus Vini gemadt
worden ; an feinen {Hhmwarjen Niederfdlag ere
feonen, Gifen it daher im geringfien nidt fchad-
lih , weil ¢ den menfthlichen Koeper voborive
oder {tdrft, Sollte aber der Antheil 8 Blepesd
in Weine 4u wenig fepn, vnd fich auf diefe
vt Fein Detall berfeelen laffens fo fann mon
die geringfte Gegenmart diefes Metalls daraus
ctfennen , wenn man von getrogfnefen Weins
Extract, etwad mit Unfdlidt vermifde , auf
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cine ausgehdhlte Koble bringt, und vermittelfF
eined Lothrdhrhens am Lidte verbldft, wo
fidh Denn das Bley, wann foldes vorhanden,
auf der. Koble durd) einen gelb angefhmaud-
ten Fledten ju erfennen geben wird. Aud [dft
fich Blep vermuthen , wenn bepnt Abraudjen
ve$ @Beins in einer Glas{thale fidh weiffe Rin-
den anlegen, dicman denn mit einer Fettigheie
permifdt auf der Koble verbldfit, wo ed denn

« aud moglid iff , daf man ein wirklides Blep-

Korn erbalten Fann, jumal wenn man viele
Bleprinde dagu anwenden fann. Eine weniger
fhadlide BVermifhung des Weind iff die mit
Waffer. Die vorgiigliche Avt iff : Wenn man

« gpein auf ungeldfhten Kalk gieft, und er wird

vamit geldS{dhe, fo iff Waffer darunter. Jwey-
fens : wenn man in fodhended Baumdl veinen
Wein gieft, o prafjelt es nidht, wobl aber,
wenn Waffer darvid enthalten. Die {dhddbliche
Berfdlfdhung befonders der ausldndifhen {itfen
und festen Weine mit Kalf, und Gyps habe idh
in den vorigen Paragraphen fhon abgebandels,
3 find audh Hfters nody andere {hadlidhe Sas
den darin, dic man nidht fogleid auf den er-
ften Winf, am Gefchmack, und SGeruch fogleich
exfentn fann; follte aber der Befrug aud hier
Mittel gefunden haben, auf Koffen und Gefund-
Deit ihrer Nebenmenfden fidh zu bereidhern, fo
muf man durd) einen gefdhickten Chymiften die
unterfudung nidht allein ved Weing, fondern
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aidh die Gefdfe, worin felber enthalten, vors
nehmen. Su gleider Seit muf man audy, ehe
man diefe mihfame Yrbeit unternimme, auf
die Lebensart und fonftigen Berhdltnifie, durch
ven Genuf eines verflfhten Weing Frdnflich
gewordenen Mannes guvor genan Fennen levs
e, und von einem verfuchten und erfabrnen
Yrste beffer ing Lidt gefest werden, Jeder vers
niinftige follte , ehe ex Wein franfe, dad heife
folchen, der ibn fhon on feiner Forbe, und
fonftigen Unfeben , verddditig vorfdme, fogleidy
Unterfudungen anfiellen ; idh wette darauf, Dag
piele Gefdmierfel und Aunehmlidfeiten, die
mebrentheils dergleidhen Weine Haben , wird
nidht Probe Halten, und eben peswegen bald
entdecEt werden, BVefonderd Haben immer ddye
te, innldndifde, rein gegobrne und fonft nad
den Grdngen der Natur gemdf behondelte Wei-
ne, fiix den deutfhen Magen das Borredjt, Im
Grunde erhipt aller Wein, reizt und [panot
die feffen Theile und vermehre den Kreislouf
ver Sdfte und olle davon abhdngende Gefdhaf
te des Frperlichen Qebens. Ev iff flrs frofii-
ge Ulter, dem es an Wdrme und Thdigheis
feblt; und in der feurvigen Jugend am fdydds
lidften , wenn alle Fofern auferft veighar, und-
vas fllihrige Blug leidht in wilde Bewegungen
Fomme, Gr {hadet allen empfindfgmen und reize
baren Perfonen , die eine dirre uhid frocfue Con-
flisution , ein hipiges Tempevament, cine anf=
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wallende Galle Gaber, nnd ju higigen gallidys
fen Fichern und Shdrfen gencigt fepn. Kein
Boliblftiger daher follte Wein trinfen , Feiner,
per gu enzindliden Kranfdeiten, ju Kopfihmer
sen, Hergflopfen , Blutfpucten geneigt ift. Sie
fiiigen fich allemal in ollerhand biartige Fies
ber Binein , fic madhen ipre feffen Theife fieif,
ibre fitBigen bicf ungangbav , ihre qufern und
innern Sinnen fumpf, Sie gichen fih Uudjeh=
rung, Gidt, Fliffe, Hypodonbdric, und Hds
morrhoidalumfdnde ju. U8 Fagenfidrfung
parf ein junger Menfdh gar feinen 3B ein frins
Fer, weil er ihn gu Uberlodungen reiget, die
er nidt verdauen Fann,

§. 37

Selbr gute NMetbode, verdiditige Wei-
ne 3 unterfuchen, nach Heren Haile.

Man Hatte ju Porig einen Weinhdndler
gwep und fedgig Cimer verfhiedener Weine
in Befdlag genommen , und viefed veranlafte
pon Geiten der Poligep eine Unterfudhung durd
vier fadfundige Mdnner. Diefe fouden die
Weine im Sefhmact nicht unangenebm, und
die fogenannten bigigen Peine nodh fevviger

i gewdbalidh. Hierauf warf man in jede Sora :

te Sdwefelicher, da 8 befannt ifi, Dap fidh
ver Sdhroefel durch die Weinfaure von dent,
den Schroefel bepgamifhten Lougenfolze trennt,
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und in Gefialt eined weifjen Pulvers su Bos
ben finff, weny der Wein Feine metallifche
Zheile enthale. Wenn im Segentheil her Wein
ourd) Bley wieder (U gemadt, und alfo vers
falfht und giftig gewvorden, fo fdhldat fidh diea
fes Pulver ald eine fhwarge Farbe nieder. Abey
alle Arten von Leine bleiben in- diefer Probe
gut, denn in der That iff diefer Nieder{dhlag
von der Weinfarbe nidyt vollfommen weis,
fondern O(hlich oder gelblidht. Sur Unterfue
dung der vothen Farbe diefer Weine bediente
man fid deé an der Luft jerfioffenen Wein-
fieinfalges. Diefes verbindet fih alg Langenfols
mit Weinfdure, und folglich gehet die rothe
Farbe eines Weing in bie grfine itber, und der
Wein wird be, wenn die Nothe den Wein
vot Matur eigen if. Die grine Farbe mug
fib burdy Bepmifhung einer neven Sdure,
gegen diedas Laugenfaly eine {difere angichende
Kraft; al$ gegen die Weinfdure dufert, von neuen
in die rvothe Farbe verwandeln; obgleidh diefe
swepte Rothe {hrodcdher ift al$ die evfie. Diefer
Sarbenwedyfel gerdth aber nidht von Cafien-
bolge , Sanvelholze oder Kivfhen. Aber qud
bier bleiben die Weine gut, Weiter deffillivte
Man von jeder Gorfe der hipigen Weine 8
Ungen, uod man beFam von jeden § Ungen, 1
u“ﬁﬂ WWeingeife, der fich ineinendffel evrodrme,
anannben licf, und bepnabe Halb verbrannte,

Der Weingeif von dem geringen Weine ers
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Tofth gleih wiedet, wenn man ihn anflecfe,
Gine Unge ded hisigen Weingeifis branate vicr
Minuten , und binterliep itber 7 Quintden
 MWafjer. So vevfdhicden wird Sonne, Erdbos
den, Behandlung und die Kroft dev Weins
fitnfie in dag Fener der Weine, Der im Kols
ben gebliebene Reft der Weine war fchdnroth,

wie der Wein felbff, und obgedinfiet im Ges
fdhmact freng, alfo obne Methyucter oder ©p=
wup, und er {dhof Crpfiallen wie ein wabrer
YBeinftein an.  Das bis jur Trodne abgedine
ftete Extraft blieb roth; der Weingeift j0g ecis
qen Eoeil diefer Nothe hevaus und in fidh , und
ver didfe Sap, der Weinfein war Rofenfars
pent. Man wufch den MWeinfiein feine Rothe mif
Beingeift ab, man [0fte ibn in Waffer aufy
und ergab durdhgefeihet die fhonfen Erpftallen,
weldt in ciner Glafretorre durd) dag Deftillis
ven alle Grfdeinungen, wie fonft die Wein=
fieincep(allen, gaben. Cndlich verbrannte wan
jeve Gorte des Weinerfrats in cinen cifernen
eoffel jur Hfthen, die man in einem Fegelfdra
migen Scmeltiegel mit gleich viel Potiafhe
permengfe , und mit verprafjeiten Kodfalze eis
nen Soll hody bedeckte, bis  die gange Mafje
in Gener jufommen fhmols. Der Konig war
fdhwary und fehr feft, batte aber nidyt die ge-
vingjten Metalltheile in fidh , o wenig al$ bie
$Hefen, in die fih dodh die {hmweren Bleytbeil

- hevabgefents Haben wineden, -
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Fu finden, ob ein Wein mit @emiirs
zen ein und aufgebrannt ift, nad
SHeren Wiegled.

Bicle eewdblen die Gewiirge guit Ein und
Sufbreanen , wie qud) mit Sewis Beftremeten
Sehwefellappett, und mit den Gewirgen bas
Sdywefeln ju vermeiden und ju ddmpfen, und
glauber Dabep redht ficher und wohl ju bans
beln, allein 3 exfordert diefed B iirzen bed
speine in der That eben (o piele Borfdrigleit;
als das reine Shwefeln. Denn eg ift betannt;
baf die Gewiirge viel wefentlides Opl in ihes
Mifhung Haben, rird nun vas Gewitry gee
brannt, fo jerftdrs das Feuer pie Mifdung;
und pévwandelt das wefentlide Oblin ein brane
piges ober empircomatifdes, weldes im Weine
berutengt ¢henmagen beftige Crbipungen ded
Blutes, und gefdbrlihe Fieber hervorbringer
fann. Sedodh fann man dag Einbrennen mit
ienigen Gewfirg, gum Bepfpiel wiit ein ovee
jwey Mufcatennitfje gern pafficen lafjen ; wentt
aber bas Unufbrennett durdh vicle Gewitrge ges
fbichet, fo iff foldes fdhlechierdigs fhdolidh.
@leid)mob[ roird diefe unfi dod) fieifig betries
ben, weil bie ypeine durd? Gewitry ftorf rous
fdend mwerden, und meprentheils unoer(tdnds
lihe icbhaber finden, indem viele die Gitee

D
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der Weine nur nad) ihrer Starfe beurtheilen,
ofne su unterfudien, wo folde berviibre. €8 pers
rathen fidy foldie mit vielen brandigten Ol ine
ficirten Weine von {elbf durd den emprevmatis
fden Gerudy, fonft wdre eg nidyt fhwer, durd die
Deftillation dag fogenannte OPI felbfi darsufiels
len, jumablda befanns iff, daf geborig pergohrs
ner Wein fein brandiges P, fondern nur Spis
ritum gibl, denn fein wefentlides OBl , weldes
im Moft gu finden, if in der Mifdung in ein
Flebricht Davyiges Wefen verwandelt,

§ 39
Allerlep Mittel um verdachtige Weine

L4

3 prufen. :
Crftens aufgelofteSdhwererde inCffig,

BWird auf felgende Artverfertigt: man I§he
fein gepiiloerten Sdywerfpath mit ooppelt fo piel
auggeglithten Koblenfiaud in einem bedecren
Sdmelstiegel cine Stunde lang bey (Farfen
Seuer glithen, Hievauf {hittet man nadh Grs
Faltung des Tiegels dag Pulver in eine Shaale
mit Waffer, und fdlemmet 8 dfters mit fri-
fhen Waffer ab, big diefes Feinen Gefhmack
weiter davon annimme, {o befommt man die
Sdwererde. Wenn diefe in guten deftillivten
Weinefjig vermittelft fodyen aufgeldft wird , fo
ift die Fluffigleir, wvon welder i hier vede,
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fertig. Sie iff gang apafjerhell, {dhttes man

aber einige Tropfen davon in ftack gefdhoefels
fen Wein , {o wird derfelbe fogleic teith, und
madt cinen fdHweren weifen Boden{ap.

Qucferfaure.

Die Bereitungdort felbiger fieht in vers
fhievenen chemifdyen Seriften von Weffrumb,
Grell und anderen mebhr. Ehut man von diefer
nue ein flein Stidden ju Ghampagner ober
andern Wein, welder Kalf enthdlt, o wird ber-
{elbe fogleidh) weiflihe Gireifen ober Wolfen
seigen, und cinen dinnen Bodenfag 000 dbre
licher Favbe maden.

9n der Suft serflofiencs Weinfteinfals.

MWenn man 3 verdinnfen rothen Wein,
ver mit Allauncufiofung ife vesfalfdhe, oder
ein herbes Wefen exbalten pat, einige Tropfen
pom jerfioffenen Weinfeinfals pinein giefit, fo
wird der vorhin Elare rothe oRein trithe, und
violetgran von Farbe, und. hinterldft nadh eis
ner 24ftindigen Rube, einen weiigrauen Bo:
denfag, der dariber fiehende aBein iff bleida
roth von Farbe, weil fein mehrier Farbeffoff
31 gleidrer Seit mit auf den Boden gefunfen iff,

D a
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§. 4o,

3 erfennen, ob Cifent in den QBem
enthalten,

eenn obngetabr durdy cinen Sufall Eifert
in einen jungen fauren Wein gefommen ift, fo
ift diefes weiter nidpts {hadlides , alleit wenn
8 fiberbduft darinn enthalten iff, fo verurs
facht 8 dodh bep den mebrfien davon trinferts
oen Perfonen, entweder ju viele Leibesd fuung,
oder Berflopfung. Am befien Fann man diefes
mit Salldpfeltinftur unterfuden, welde mat -
auf folgende Are verfertigen fann. Man nimme
obngefdbr 4 Loth blae tirFifde Galldpfel, giept
auf felbige, naddem fie vorber wobl ju Puls
ver gefioffen , 16 Ungen Farfen Weingeift , und
6Bt 3 im Sommer an der beifen Sonne,
oder im Winter auf den warmen Ofen fo lange
digeriven , bis die Zinfrur eine dunfelrothe
garbe erbalten Har.  Alsdann filtrirt man fie
durdy Lofchpapier , und hebt fie jum Gebraueh
ouf , in einem mwoblverfiopften ®lafe. Gicht
man von diefer Tinftur etwadin Wein , der Gix
fen enthdle, o wird felbiger fdhrdrylich tinsers-
farbig ex{deinen,
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§. 41.

$Meine, die mit Krdauter oder Blumen
einen . Mtuscateler-pder Mofelge=
femact befommen, 3 entdecfen nad
Heren Wiegled.

Die Hingufirgung vor perfhiedencn Krdue
tern bep der Gdhrung des Weind ift jwat in
fo fern untadelbaft, menn dagu gefunde RKrdus
fer genpmutent werden,  Jum Bepfpiel : wenn
Hollunderblitthen jur Berfertigung eines Muss
catellerweing, Sdarladbliithen jur Bereitung
cines Srontignafé genommien werden ; binges
gen ift vie Saffranblitthe , Hundsgungen: Kraut
and alle narfotifden Keduter, cine gefdbrelide
Suthat, indem fie den agein vaufdhend maden.
Da nun guweilen {Hadlide Krduter erwdble
werden, fo entdecft man diefed, wenn man in
fole verdddtigen Weine die Allau-Auflofung
frofelt, wodurd) fidh forobt das Pulver, olg
det Gaft, von den Begetabilien ju Boden nice
erfdhldgf, :

§. 42 :

Burgundermeine und adte Probe defs
felbert, wann er mit Froungbrandies
wein perfalfht ift-

‘ Burgunberroein befonders , der in der Ge=
gend von Beaune evgengt wird . if cin febr ges




funder und (Edrfender fenriger MWein., Wenn
er wenigfiend 6 Jabr in einem guten RKeller
auf gut vermabrten Boufeillen gelegen , und
nidt in den fogenannten Piecen oder Feiulleted
aufbewabrt worden, Junger Burgunder wird
aber febr oft mit verfeinertem Frangbrandts
weint vermifdht, um die Adprheit vom felbigen
3u erfabren; fo giefe man aus der Bouteille
ein wenig auf einen fladhen erdenen Zeller,
jitndet cinen Fidibus oder fonfi ein Stid Pas
pier an, und Dbaltef folches daritber, iff dev
DBurgunder mit Brandtwein oder Spiritus vers
mifdhe, fo gindet fich diefer an, iff er hinges
gen unverfalfhe, fo wird er nids brennen.

§. 43.

Gang neuer %crfuéﬁ mit perdadtigem
Rbeinmwein.

I lief bep einem Weinhandler , deffen
Weine auffexrordentlih gerithme und gepriefen
wutden , ein Dusend Bouteillen holen. Der
Gefdhmact des Weing gleidh beym Anbruch der
erfien Bouteille war anfdnglidh glatt auf der
Sunge und hinten nady etwas bitterlich rauph.
Id entfhlof midh fogleid auf der Stelle, 6
Bouteillen davon ju BVerfudie anjumwenbden. Die
erfte Bouteille unterfudte i in Rickficht dev
Hoben gelben Farbe mit Herausgiefien der Hlfs

(te davon, mit efwad Hineintropfeln einer fleis
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gen: Portion HMaunaufisfung , die Farbe des
$Reing wurde hierauf etwas blaffer, uad dep
Befdmad defjelben siemfich Gerb auf der Juts
ge , nad 24ftindigen Gtillffand batten i
einige weife {dleimigte Flocken auf den Boden
der Bouteille gefest, 3u dev andern Halfte
nabm ich Gublimataufidfung , Ddiefe verfertigs
te idh aus 10 Gran Mercurio fublimato mif
ey Ungen deftillivten Waffer. %dh gofi etwas
davon in den MWein, Hievauf geigren fidh ginis
ge dicfe fette Oblichte braunliche Streifen. Bep
dagwifthen Fommenden andern Gefddften lick
id es itber 14 Tage tubig fteben, nad) Bere
Tauf diefer Seit war ein geringer prauner €2
traft dhnlider Bodenfap in Dev Bonteille, Dee
Wein hatte brigens bepnahe nod den ndmlie
den Gefdhmad, nur ein wenig Metall , oder
quedfilberartig und war foft gang gelbliche und
fehe bell und Flar, Hierauf filtrivte idh durd
doppeltes weifes Drudpapier , die goldbgelbe
Alter anjeigende Farbe , Datte fidh nebft dem
brauntihen Bodenfas foff fGmmelicy im Siltro
vecloven , und der Wein fah einen pollfor=
wenen jungen Wein dhulich. Dag Filtrum
laugte idh mit ofngefdhe einen holben Sehops
pen Fodenden MWaffer , in ciner faubern ©dale
aus. Der Gefhmact des Wafjers war efwas
bitterlich , emperepmatifch oder brenglicht fdpmes
dend , faft wie Holunderfoft mit gebrannten
‘Qudber, Hicraus {hlog i , baf {dmmtlicher




Pein feine Ulter dhnliche goldgelbe Farbe dery
gebrannten uder mit Hollunderfaft ju vers
darfen batte. Jest nabm idh Die jvente Bous
teille Wein, gof felbige in eine gldferne Re-
torte , [utirte eine Borlage davor, und fing
bey gelindem Fever an gu defiilliven. BVon der
gangenn Bouteille erbiclt idh 3 Loth eines efs
a3 wifrigen (Farf nad Schwefel riedenden
9WBeir 19¢ift8 , Dbem id) befonders qufbewabrte,
fodann fam ein fduerliches , Brenslidhes fdhre:
felidtes Waffer , wovon idh 12 Ungen abbes
fiiltivte, den Reft in der Retorte verbampfte
idh bi# jur Tvockue in einer Glagfhale in der

- Gandfapelle , er wog obngefdbr eine balbé

Dradme, oder ecin halb Quentdyen und fehmeds
te bitterfalzig berb. un nabm ich noch fammes
lihe juriicEgeblicbenen 4 DBouteillen , fblietete
fie in die Retorte , und deftillirte 13 Loth
wdfrigen Spiritus davon , ih nabm die Bore
Tage ab, goB e in einen abgefprengten Kol=
ben, und verddimpfte e8 wie das vorige , big
gur Zrodne. Jd firttete ohngefdbr 6 Ungen
fiedendes Waffer davauf, filtrivte und infpifics
fe 8 wieder Hig jur Trofne , wo idh bann
tine Halbe Dradme eineg bittern Saljes be-
Fam, welhes gang wie oitriolifirter Weinftein

fomedte Sdmmtlider Wein war alfo weifer

nidts, als junge ungeitige raube Brithe, denn
feine auffallende robhe Sdure mit einer Pott=
afcbeuauﬂb{ung ,» ober fogenannted oleunn tars
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gari eingebillt wutde, und dabey, daf er feis
sen Untergang nidt {o fdhnell entgegen etlent
folite, nody diberdem feby ftarf gefdymefelt,
and mit den gewdbnliden Sdhymiralien, ndnts
fidh mit Buderaufldfung , Hollunderlattwerg
gefdebt wurde  Hufferft frafbar if ed immer
von {slpen Menfdhen, Wein, den die atur
felbft gu Cffig erfhuf , durd) Pottafde, ge-
brannten Suder, oleum Tartari trinfbar §u
madpen, Diefe Berfdlfhung ift die haufigfie ,
die gegenwdrtig mit fauven Zauber - Praiger=
und Rheinwein gemadyt wird. Cin folder ges
nofner FWein wie jeber, woran gefiin(ielt wor=
den , ift ungefund. Denn ¢ iff imumer widers
natielich gebanbelt, e Dder Qeis greift ex
aud den Kopf und die TMerven fo an, dapman
gar im Bufammenhang nidht mebr gehorig dens
fen fann. Dadurd cntfiehen deunt audh in une
fern gegemwdrtigen Seiten allesley Sdhwas
den, ®idt, Podagra und dergleiden. Gin
pon der Natur felbf rein ergeugter WWein, iff
eines der vortrefflichfien Getrdnfe , er madt
gin Beireres Gemirth , und pefordest vafdhen
und thdtigen Umlauf ves Bluts, %
§. 44

Mittel 1t entdecent , 06 ein Wein vor-

er umgefchlagen fep , nad Heren

Miiegleb.

Wean cin Wein umfchlagen oder perbers
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ben will ,fo gebet e mehrentheils in eine efiigs
mdfige @dbrung fHber, juweilen aber gefdhiche
6, dap eine wirflihe Fdaulnif in demfelben
entffebet, und der Wein Finfend wird, Der-
gleiden verdorbene Weine follte man nun gleidy
weggiefen ,  weil foldhe theils febr (habdlidh
fepn, theils aud) nidht einmal ju Weinefjig
Eonnen gebraudyt werden. Der Shade , wels
den cin verfaulter Wein in den Sdften des
menfdliden Korpers verurfads, befteht barinm,
vaf er vermbge der Faulnif und der innern
Bewegung ded Blutg eine gleihmdfige Fdul-
nif in ven Sdften, und fonderlih in dem
Jtervenfoft Hervorbringt , welde bernadh) die
Urfade su den fogenannten bifartigen Fichern
giebt, Diefes gefdhieht um o wiel leidyter , al$
ver Wein im Magen, ol$ ein geiffreider Saft
wenig verandert wird , und alfo die wureinen
davinn enthaltenen Theile gugleich mit ibm in
va$ Blut ubergehen, Ju Efig Eann dergleis
den verfaulter Wein nidt gemadit werden ,
weil befannt iff, dag die Gdhrung durdy ge-
wige Grade fieige , aber nidt wieder gurid
gebe. Der erfte Gradin den Regeln der Scheis
vefunft, ift:- die weinmdfiige Gdhrung, ver
gwepte it die “fdharfe , oder effigmdfjige,
oer dritfe ift nun die Vevwefende oder in gang=
lide dulnif itbergefende Sdhrung , iff nun
¢in. Wein einmal jum dritten Grad der Gab-
rung gefommen , fo [46t er fid) nidht wiedes

»
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jum groepten Grad gueid bringen, und folgs
lih fann man aus ftinfendem Wein Feinen
braudybaren Effig maden. Demungeachiet (fes
hen vicle in Der Mepnung , daf die Faulnif
im Wein vermittelif gemwiffer Kunfifinde fonne
gehoben werden , und fdhlagen alg Mittel der
Sserbefjerung palfamifde Arjnepen mit Salgen
permengt vor,  Das geodbnliche Regept biee
au Tauget : FNimm Morrben, Weihraud uad
Qorber , von jedent jwep Loth , made g 31
cinem YPulver , bernacdp in ein Sddden ges
than , und in den Wein gebangen, e ges
nannten Mittel find an fich gefund , und fons
nen aud der Fdulnif einigen Einhalt thun,
aber demobngeadytet bleiben bod) werfaulte
Theilden im Wein, und perfelbe ift nadh wie
por fdhavlidh  Die vorgegebene Berbefjerung
Defteht in nidhtd alg in. einer evfticten Gauls
nif , und wenn man Ddergleiden Wein oot
einen Sag in die Wdrme feht , fo wird er
wieder anfangen u ffinfen , gum peutlidhen
PBeweis und genvgfamen Probe , daf Ddie
Fdulnif wiederum fortgehe , und porher nur
erfticke worden fen,
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§. 45.

Funge Weine sut entdecfent, ob fie mit
Sucfer oder Rofinen find jurecdht ges
madht, wie audh die Scjeidung der
®ppserde pom Jtalienifdhen Weine,

Junge Weine werden audy Ofterd mit Ros
finen, Buder, Sprup uad dergleichen verbefs
fert , oder gefdmierer, der Gefchmad wird alés
Dann angenchrier , aber fie verberben aud) des
fto gefbroinder. Diefer Betrug Idft fih am
veutlichften auf diefe Art entdecen, wenn man
gine folde Bouteille MWein in ecine Schaale
Wafer halt. Alle fremdartiaen Iheile als Su.
der und dergleiden werden fih aus dem Wein
Heraus und in die Sdhaale mit Wafjer jiehen.
b beFam neulich 3wepbundert Bouteilfen irqs
lienifchen Wein von rothen Fiascone unmittels
bar aug Jtalien , in jeder Bouteille war 1we=
nigftens ein balb Loth Gppderde ju Boden ab-
gefest I fabe midh alfo in die INothwendige
et verfest, felbigen fammtlich ju filtriven; und
auf andere Bouteillen su jiehen. IJb vathe da-
Ber jeden Ricbhaber vom italienifhen Wein, fol-
then vorber wobl ju unterfuden, und Fu fils
triven durd Drudpapier , wenn fie nidht ibren
Magen von dem unaufloflihen Gyps wollen ins
commodirt, und fid alfo auf folde Art Ma-
genfrdmpfe jugesogen Haben wollen. UAlle fette,
firfie und fdmicrige Weine , die unvollfommen
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gegohren, und mit eingeFocbten Moff beveiret
find , ndbren gwar farf, aber find pollblittigert
bicken {hroammigen Denfdhen ein wahres Gift,
fie vermehren die Galle und greifen die Jtevoen
an, und maden das dide Blut bey denfels
ben noch dicer und fubftangieufer, daber ventt
vorgligliy Sehlagfliifie das Ende madyen. Hine
gegen alten und {dhwddliden Perfonen ift eirt
foldher Wein ¢in wabres Labfal. Er Defdrdert
bey denfelben bdie BVerdauung, vermehre die
int Ulter fo febr fehlende natiirlidhe Wdrme
nur darf er nidht (ark gefhwefelt feyn. Gefure
de Menfhen ditefen wenigfens in jungen Jah-
ven, wenn fie ein. vollfommenes frobes Ulter
erveichen wollen , nidht viel MWein trinfen ; er
fteng , weil der Wein befonders junge Rheins
und Mofelweine, fehr viel Sduve befisen , und
dadurd Hart und unverdaulidh werden, fo ents
fiebt bep den meiften dadurd) febr oiel Magens
{dure , befonders wegen der vielen bep jungen
Leuten eigenthiimlidhen innern Hise. Daber
aud) diejenigen, die flarf Gebraud) davon mas
den, wenig Gpeifen gu fich nehmen, wegern
Yer fiberhduften Sdure und jdben Schleim, und
weil fiberhaupt der Wein alle Speifen havt und
anverdaulidh madt.

‘ -
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Selte.

1. Mbeinmweln.

. 2. Vfdlzer - Wein,

3. Tranfen z und Rbeinwein gu probieven, ob
et ache, obee unddt fey.

. 4. Diofelmeln.

5. Franfenmweln.
6. Mallaga = Wein.

. 7. Muscaten = Weln.
. 8. Trangdfifder ober Trangmweln.

Unaarifder TBein.
10. Porrugiefifhe Detne.

. 11, Gapmoein.
. 12. Stalldnifder Wein,
. 12. Spvoler Wein.

1... Eypermwein.

15. Strobhweln.

16. @ntbedung, ob efn TWeln zufommengefeht
fen ober ntdt. ;

17, Ulaun = Aufldfung,

. 18. Ehampagner Wein '

19. funftlidher ober nadygemaditer (‘,'bdmpagmr.

. 50, Erjtes Miteel, um (‘._’b:;uwagner IBein 3u

probieren.

o1, 1iber bte Berfdlfdiung des Weind mit Wein:
getitd oder Frangbrandeemetnd. .

g2, 1iber rotbe Weine, und allerley Berfalfdun=
gen beffelben, mit fdrbenben Subftangen,
woran foldye su evfennen, ob fle ady feyn
ober nidt.

. 2. Wiber die Werfdlfdhung ded Weind mit

PWaffer, mworan folde gu erfennen.
24. Das Waifirige aus bem Wein su gleben.

. 25. 3u wiffen, ob ein LWeln Gberfdhrefelt fey.

26, Bergiftere Weine mit Sublimat gu ent=
beden,

25
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§. 27. Wie man erfennen fann, ob aufgeldfites
Rupfer unter den LWein {ff.

28. 3u entbeden, ob der Weln natirlide Favs
be befige, ober ob er mit Suderaufldfung
gefdrbt fev.

§. 20, LWein, befien Gdure mit falf vertricben

su entbeden , nady Heren TWtepleb .

. 30. Weinverfalfdung mit Potrafdenaufldfung
ober fogenannies oleum Tartari per de-
liguium.

31, {iber bag fogenannte Kinfleln der jungen unz
seitigen Weine bey Weinbdndlern.

. 32, Db Sraubenmein mit Ypfelmein vevmifdhe ift.

. 33. ZWefn, fo mit loup vevfalfde worden,

au entdeden.

. 34. Weinverfalfdung mit Khdenfals.

. 35. eine, denen mit Bienaufidfung dle Sauz

ve benomumen i, su entdeden.

. 36, Die von Saubfus erfunbene Wefnprobe.

“

H

unterfudben , nady Heven Dalle.

. 38 3u finben, ob ein Weln mit Semirgen
efn unb aufgebrannt i, nady Derrn
teg(eb-

39. YUtlerlen Mittel um verbdditige Welne zu
prlifen,

§. 40, b?;{u evfennen, ob €ffen {n den Wein ents

alten.

§. 41. Teine, bie mit Krauter ober Blumen efnen
Ttuscateller = oder Wofelgefdymad befommnen,
su entbeden , nad) Heren Wiealeb.

§. 42, Burgunbermweine und ddyte Probe beffelz

‘ ben, mann er mit Frangbranbiwein vers
falrdye tf.

$. 43.9%(1“ neuer Berfudy mit verdddtigen Mheinz

efn.

§- 44, Mittel gu entbeden, ob einWein vorher ums
gefdylagen fey, nady Heren Wiegled,

§. 45. Sunge TWeine gu entdeden, b fle mit Ju=

dey ober Jtofinen find guredt gemadt, mwie

audy ole Schelbung der Sypserbe vom Fta=
lienifthen XWeine.

W e e e B
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37. Sebr gute Dethode, verdddeige TWelne gu -
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Buaderverjeidnif.

@ciftectrug (dec ) ober Ritter Benno vori Elfenburg
und feine {done Machitde; Srauclehaten ded 12ten
Sabchunberts; von €he. H. Soleg, g Thetle mit
fponen Titel wvnd Ticelbupfern, § Hobhenjollern
799. 2 fl. 15 te

Briivee (gwcy unglerde ) oder Hond Bommne duudy fef2
ne Dummbeie foce. Ein farorifder Roman , mit els
fem Vdyon gefodensn Sieelbupfer und Bignetts , Bs
Hobensoliern 1799, 45 Fr.

frara von Bourg; etne wabee Gefdidyte aud o (efa
ten Begnepeil ded abfdreideniden Jabshundects ; mit
einem fonen irelbupfee nnd Bignette, §. Hohena
polleert 1799, 45 B f ; o

Der Wiener Robinfon ; obes feltfeme Abenthener” und
Sanfforiihe deg Ritters von Kilpag. Aué dem En»
glifhen Deg Decen Sildings nen Hberfefie und frey
bearbeitet 8. Hobengolieen 1799. 45 B

Siteee Guido von Subla, oder Das warme Handhent
teanisns. Sagen bee Feengeiten , mit elnen fdhoned

ziteltupfec und Bignette §. Hebeny 1790, 45 Bes .

Das Wuadecfylof odes die Jerabeung der Vihmges
pichee , mit ¢inem fhonen Titelupfer uod Bignettes
g Hobeng lleen 1799. 45 Pyl

delbert von Wefenthou , Riseecgefehicyte de Borgeit.
8. Hobengollern 1799

9(beecht von Wabringen , odee dle Scjauer der Todeds
nacye, cine Gcifiergefdicyte ane dem drepychntert
Fahrnndect. Wit einemt {hin gefodyonn Titeleups
“fer und Bignette, 8. Hobenjolleen 799 45 te.

Ritter Noderidy von Eulenburg , odec die Beoben bed
Drachenbundes , eine Seiftecgef{did)te cud den Jeited
bed Souficehts , von Ludwig Songous it einent
fabn geftocpenen Titceltupfer und Bigneste , 5. Hos
Henjoliern 1799. 45 fr,
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